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P R O G E T T O AMPLIAMENTO CASEIFICIO PER LA
PRODUZIONE DI  FORMAGGIO GRANA
PADANO DOP

P R O G E T T O

P R A T I C H E  P R E C E D E N T I :

I m p i a n t o  c o n  r i c o n o s c i m e n t o  N .°  IT 0 3 /0 6 5  C E

01/06/202307 aggiornamento distribuzione interna locali  -sviluppo dettagli esecutivi

E L E N C O  D E I  D I S P O S I T I V I  I G I E N I Z Z A N T I

- INDICAZIONE DEI DISPOSITIVI IGIENIZZANTI ADDETTI MANIPOLAZIONE ALIMENTIL E G E N D A  F L U S S I L E G E N D A  L I N E E  L A T T E  E  P R O D O T T I  D E R I V A T I
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